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MAESTRIA EN GESTION DE LA CALIDAD
E INOCUIDAD ALIMENTARIAS

PRESENTACION

En un mundo globalizado como el
actual, y sobre todo en nuestro caso,
luego de la firma del DRCAFTA, las
empresas alimentarias estan
obligadas a incrementar
constantemente la calidad de sus
productos. Por tanto, la aplicacion de
metodologfas avanzadas para la
mejora de procesos y operaciones,
para el disefio de nuevos productos
o para el disefio y la gestién de
cadenas de suministro, pueden
contribuir a mejorar la competitividad
de las empresas agroalimentarias
dominicanas. La certificacion de
sistemas de gestion (1SO
9001:2015, I1ISO 22001:2005, 1SO
14001:2004) o de productos y
procesos (1SO / IEC 17065:2012)
contribuye a generar confianza en las
cadenas de suministro de alimentos
sobre la capacidad de los operadores
para satisfacer unos requisitos de
calidad, de seguridad alimentaria y
de sostenibilidad medioambiental,
cada vez més exigentes. En vista de
ello, tanto para las grandes empresas
agroalimentarias, como a nivel de las
PYMES y las pequefias y medianas
cooperativas del sector, la gestion de
la calidad y de la seguridad
alimentaria representa una actividad

cada vez mas compleja, que requiere
la participacién de expertos con una
formacién especifica en el campo.

Con esta Maestria, la PUCMM busca
elevar el nivel de competencia de los
profesionales encargados de la
Gestion de la Calidad e Inocuidad, no
solo en la agroindustria dominicana,
sino también en la industria hotelera,
restaurantes y servicios de
alimentacion institucional. Asi, se
busca fortalecer la formacion de los
encargados de instituciones estatales,
de velar por la calidad y, sobre todo,
la inocuidad de los alimentos
producidos, comercializados y/o
elaborados en el pais, para
proteccién de la poblacion.

OBIJETIVOS

Ofrecer a los profesionales de la
industria alimentaria y de alimentacion
institucional, los conocimientos,
instrumentos y técnicas, para que
puedan desarrollar, implementar y
auditar sistemas de Gestion de la
Calidad y la Inocuidad de los
alimentos que se procesan o
elaboran para consumo del publico.

Al finalizar la maestria los estudiantes
seran capaces de:

+ Administrar un Sistema de Gestion
de Calidad en empresas
agroalimentarias o de servicios de
alimentacion.

« Implementar las normas 1SO
9001:2015, ISO 22000 vy los
Prerrequisitos Operativos, como
programas previos a la
implementacion de un Sistema de
Gestion de Inocuidad bajo la
TS-22002.

* Implementar los programas de
auditorias internas disponiendo de
las herramientas para andlisis de
causas y para el manejo de acciones
correctivas y de mejora, aplicacion de
andlisis de datos para definir planes
de accién, realizar andlisis de riesgo a
las actividades de los procesos,
levantamiento de planes HACCP,
entre otros.

« Seleccionar e implementar
meétodos analiticos para la evaluacion
de parédmetros fisicoquimicos y
microbiolégicos aplicados a plantas
procesadoras de alimentos y servicios
de alimentacion institucional.

* Seleccionar e implementar las
técnicas de andlisis sensorial de
alimentos.




DISTRIBUCION DE ASIGNATURAS
Duracion: 1 afio y 8 meses, divididos en 5 periodos académicos, 42 créditos.
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Total de Créditos 42

PERFIL REQUERIDO TITULACION

El programa estd dirigido a Ingenieros de Alimentos, Ingenieros Este programa conduce al titulo de
Industriales, Ingenieros Quimicos, Licenciados en Quimica o Magister en Gestion de la Calidad e
egresados de carreras afines, con experiencia en la industria Inocuidad Alimentarias de la
alimentaria. Asimismo esté dirigido a egresados de carreras como Pontificia Universidad Catdlica
Administracién Hotelera, Nutricion y Dietética, Gastronomia, Madre y Maestra.

preferiblemente con experiencia en la industria de catering, hotelera
y de servicios de alimentacion institucional.




METODOLOGIA
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PERFIL DEL EGRESADO
Los egresados de este programa podran trabajar como Gerentes o Encargados de
implementar y/o gestionar sistemas de Control de Calidad e Inocuidad en empresas
productoras de alimentos, asi como en servicios de alimentacion (hoteles, restaurantes,
servicios de alimentacion institucional). Pueden, ademaés, desempenar los siguientes
roles:

« Responsables técnicos de empresas Agroalimentarias.

« Responsables de organismos reguladores de las denominaciones de origen y otros
distintivos de calidad.

« Auditores de Sistemas de Calidad y Seguridad Alimentaria.

« Certificadores de Sistemas de Calidad y Seguridad Alimentaria.

« Consultores en Sistemas de Calidad y Seguridad Alimentaria.

* Responsables de cadenas de distribucion agroalimentarias.

« Asesores de implementacién de la Seguridad Alimentaria en la Industria.

« Técnicos y responsables de laboratorios acreditados en las Normas 1SO / IEC 17025.
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